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Expediente

Clube do Produtor de Leite

Av. das Industrias, 720 - Bairro Anchieta

CEP 90200-290 - Porto Alegre - RS
(51)3371.7171 - www.brasilfoods.com
Coordenacao: Departamento de Originacao de Leite
Consultoria técnica: Juarez de Quadros Flores, Ro-
drigo Zambon, Rogério S. dos Santos Neves, Patricia
Fontoura

Introducao

Apresentamos um guia indispensavel para
vocé fazer uma coleta de leite adequada.

Cuidados com o caminhao

Orientacées para a limpeza e a manutencdo
do veiculo e dos seus equipamentos.

Rotas de coleta

Cuidados e atitudes que vocé deve ter du-
rante todo o percurso da sua rota.

Equipamentos, utensilios
e conservantes

Itens que vocé precisa ter no caminhéao para
realizar a coleta das amostras de leite.
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Analise de leite e coleta
de amostras

Um passo a passo dos procedimentos para
fazer a coleta de forma correta.

Entrega do leite cru
e das amostras

Os processos que ocorrem na sua chegada a
fabrica ou ao posto de coleta.

Analise do leite

Como sdo informados os resultados das ana-
lises do leite através do nosso sistema

Monitoramento das analises

Instrucées sobre cada etapa da sua coleta e o
controle sobre a avaliacao do leite.

Fechamento

A importancia fundamental da sua parte em
nosso trabalho para todos sairmos ganhando.
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A Brasil Foods (BRF) e o Clube do Produtor de Leite estao
constantemente preocupados com a qualidade do leite in
natura coletado por vocé, agente de coleta. Para contribuir
com a capacitacao dos nossos mediadores entre o campo e
a industria, estamos disponibilizando a Cartilha do Agente
de Coleta. Ela servira como guia de bolso para consultas e

- como manual de procedimentos a serem sggyidos. Lembre- E
-se que a responsabilidade de uma coleta adequada garan-
te amostras fidedignas e o pagamento correto feito para
o produtor. Contamos com vocé para que as normas de
Coleta e Transporte de Leite sejam seguidas.

Preste atencao nas orientagées e boa leitura! ' A
Brasil Foods (BRF) ‘-// { )
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Documentacao

O caminhao deve estar com
a documentacao em dia para
prestar servicos a BRF;

Manutencao

O veiculo deve estar em
perfeitas condicdes e com as
manutencdes preventivas e
revisoes realizadas;

Limpeza
O caminhao deve estar limpo

externa e internamente.
Preste atencao ao funciona-
mento dos equipamentos,
tanque e acessorios antes de
sair para realizar as coletas. E
importante conferir:

Mangote: verifique diaria-
mente o estado de limpeza
interna e externa dos man-
gotes. Ele ndo deve apresen-
tar furos e emendas. Use o
tampao para a conservacao
interna do mangote;

cuidados com o caminhdo | 7

° Bomba autoaspirante:
verifigue semanalmente a con-
servacao e limpeza de pecas
como rotor, anel de vedacao,
correias de motor elétrico e
sistema carda. Realize a troca
do rotor conforme orientacao
do fabricante ou sempre que
houver desgaste;

* Tubulacgées: verifique sema-
nalmente a conservagao e
limpeza dos anéis de vedacao
da tubulacdo de inox;

° Grampos e suportes: aprovei-
te o tanque cheio para apertar
0S grampos e suportes. Faca
ISSO Uma vez por semana;

) © Spray Ball: utilize o Spray Ball

para limpeza rapida de tan-
gues, evitando a contaminacao
do leite nas préximas coletas.

O Spray Ball lanca jatos de agua
em todas as direcées dentro do
tanque, removendo residuos. Ve-
rifique semanalmente a existén-
cia de obstrucoes nos orificios do
Spray Ball para garantir a limpeza
do tanque.
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Separacao dos compartimentos do tanque
Durante a coleta, o transportador deve acondicionar o leite
no compartimento pré-determinado. As valvulas dos com-
partimentos devem estar fechadas, para ndo haver comu- Rotas de Coleta
nicacdo entre eles. Essa medida é necessaria para que seja '
possivel rastrear as nao conformidades e amenizar prejuizos

causados por coleta de leite contaminado; Horario
Tanque 1 Tanque 2 Tanque 3 Os horérios e itinerarios das rotas devem ser rigorosamente

seguidos. Eles sao definidos com base em informacdes técnico-
-econdmicas. Durante o percurso, o agente de coleta deve:

¢ Efetuar a medicao de acordo com o volume de leite apre-
sentado pelo fornecedor;

¢ Anotar o volume de leite em documento (Controle Diario
/ de Entrada de Leite - CDEL) de cada produtor, sem rasuras e
de forma correta;

¢ Manter limpos e organizados os utensilios com que trabalha.

Condicoes dos tanques isotérmicos

A mangueira coletora deve ser constituida de material nao
tdxico e que possa entrar em contato com o leite. O tanque
deve ser liso internamente, ter caixa isotérmica de facil saniti-
zacao e local para guardar utensilios e aparelhos utilizados na
coleta. Deve ser, obrigatoriamente, submetido a limpeza apds
cada descarregamento, juntamente com os seus equipamentos
e acessorios;

Fiscalizacao

As unidades e postos de coletas de leite irdo vistoriar e con-
ferir as condicoes dos veiculos, como limpeza, manutencao
e documentacao.
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Conduta durante o percurso
O agente de coleta deve ter postura durante todo o
trajeto. E importante que voceé:

1

% .« Trate o produtor com educacdo e cordialidade;

¢ Faca as analises e coletas de amostras diaria-
mente (veja na pagina 15);

¢ Entregue aos parceiros, sempre que necessario,
materiais do Clube do Produtor de Leite e da
BRF, como extrato da conta-leite, Jornal do Clube
do Produtor etc;

« Informe o responsavel pela propriedade leiteira
sobre o mau funcionamento de equipamentos
e possiveis problemas durante a coleta;

¢ Efetue a medicao de acordo com o volume de
leite apresentado pelo produtor;

¢ Zele pela integridade da documentacao sob sua
responsabilidade;

¢ Anote a quantidade de litros de leite entregue,
sem rasura e em letra legivel;

\Camisa

¢ Use o uniforme disponibilizado pela BRF;

¢ Seja difusor do Programa de Qualidade de Leite
da BRF.

Equipamentos, utensilios

e conservantes

Kit
Todo agente de coleta deve ter no caminhdo os seguintes
equipamentos e utensilios:

Planilha de Controle
Diario de Entrada de
Leite (CDEL)

Acidimetro

it

Etiquetas de
identificacao dos
produtores

Caneta comum

Caixa isotérmica

all

Gelo reciclavel

Agitador
de inox

Caneca
de inox

Termémetro [&
digital \%

Coletor de
amostras
em inox

Régua para

J : Detergente neutro.
latao de leite

Indicado carregar um
litro do produto

Calculadora /

Papel-toalha

Frascos para as
amostras

Escovas apro-
priadas para
higienizacao
dos utensilios
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Material de coleta da IN51 Tenha sempre:

O agente de coleta deve transportar os frascos e conservan-

tes necessarios para a retirada das amostras do leite. Esses 1 - Frasco com Azidiol

materiais sao fornecidos pelos laboratérios credenciados pelo Azidiol € um conservan-

Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento (Mapa). E te bacteriostatico utilizado .

obrigatéria a participacdo de todos os agentes de coleta para manter e preservar a 3 | | ?;r(;i‘cs/ilro -
nos treinamento de Educacdo Continuada organizados populagao de bactérias do : '. e (s
pela empresa. Estes treinamentos irdo auxilia-los quanto a leite inicialmente amostrada ou em gel.
correta amostragem e utilizacdo dos conservantes. Os encontros nas propriedades leiteiras.

acontecem a cada seis meses. As amostras para andlise de

Contagem Bacteriana Total
(CBT) deverao sempre per-
manecer em condicGes de
refrigeracao.

2 - Frasco com Bronopol
Bronopol evita a coagu-
lacdo. E um conservante
utilizado para preservacao
das amostras que serao
analisadas para Contagem
de Células Somaticas (CCS)
e pela composicao quimica
(gordura, proteina, lactose,
solidos totais e solidos nao
gordurosos). Estas amostras
também deverao sempre
estar em condicoes de
refrigeracao.

\
| Bronopol:
i pilula na cor

salméo.




Anadlise de leite e

 Como fazer o teste de
alizarol:

1 — Coloque o acidimetro no
tanque de expansao sobre o
leite na POSICAO VERTICAL;

2 — Retire o acidimetro do tan-
que de expansao e deixe-o na
altura dos olhos para facilitar a
interpretacao dos dados;

3 — Observe o resultado:
Leite Normal — mistura com
coloragéo na cor “tijolo” e
sem grumos (aspecto granula-
do no leite);

Leite Alterado — o alcool

provoca precipitacdo das
proteinas e forma coagulos ou
grumos, com coloracéo na cor
“tijolo a amarelado”. Colo-
racao violeta ou roxa indica
leite alcalino.

coleta de amostras

Procedimento de coleta

O agente de coleta deve seguir o cronograma
de coleta de amostras definidos pela BRF. Preste
atencao nas orientacoes dessa cartilha e faca

0 passo a passo dos procedimentos de coleta.
Nao esqueca de anotar as informacdes no CDEL,
como graduacdo de alizarol, temperatura, volu-
me e compartimento do tanque.

Coleta da amostra em tanque de expansao:

Verifigue o volume do leite estocado no
resfriador de leite do produtor com o agitador
desligado e com o leite em repouso;

Ligue o agitador do tanque de trés a quatro
minutos para homogeneizacao do leite;

Verifique a temperatura apés agitacao do leite,
a qual deve ser de no maximo 4°C para tanque
de expansao;

Faca o teste de alizarol;

O agente de coleta nao deve carregar leite
alterado;

Lave o copo com agua corrente e detergente
neutro;

Procure orientacao técnica quando o leite for
suspeito;

SETTUT e |
analise de leite e coleta de amostras | 15

Contraprova

Antes de iniciar a transferéncia do leite para
0 caminhao, o agente devera coletar uma
amostra da contraprova para cada um dos
produtores cadastrados no CDEL.

O lacre dos frascos de coleta para CBT /
deve ser aberto apenas no momento do uso.
Cuide para que o frasco ndo entre em conta-
to com outros materiais contaminados.

O frasco da amostra deve ser identificado

com a etiqueta do produtor. /

Higienize as maos e os utensilios utiliza-
dos na coleta da contraprova, como a régua
do resfriador de expansao e o termémetro.

Verifique as condicoes de higiene do local
de armazenamento do leite. Caso o registro
de saida do leite esteja sujo, faca a higieniza-
cdo. Se aparecerem nao conformidades, avise
o produtor e anote no CDEL.

“.
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Como retirar a amostra:

¢ Colete amostras do leite ¢ Conecte a mangueira ao resfriador de leite. Deixe a
- Homogenize o leite, para analises em laborato- tampa menor aberta para a entrada de ar, assim evitando
rio e identifique no CDEL acidentes;

- Colete a amostra do

resfriador: 0 compartimento no qual

o leite deste produtor sera

- Utilize uma concha em carregado;
aco inoxidavel;

— - Antes de coletar a amos- ¢ Cologue as amostras para
‘f ’ tra, realize a ambientacao analises em caixas isotér-

da concha no leite para ;
: mi r ranspor
remover qualquer residuo Fas Baia o Lranspos
de dgua que possa mascarar a amostragem, (veja 0 passo a passo na
- pagina 18);
- Colete a amostra com a concha ja ambienta-

da e transfira o leite para o frasco adequado;
¢ Anote o volume coletado

- Para as amostras destinadas as analises em cada produtor;
gggfl?z’g(/%gs’cz? ;Jggedz\fg;fi;pgﬁgz‘ﬁgse ® Ligue a chave da bomba e transfira o leite ao tanque do
pelos laboratorios da Rede Brasileira de Quali- ¢ Em caso de nao conformi- caminhao;
dade do Leite (RBQL); dade, anote o problema e
- - o volume nao coletado; ¢ Desligue a bomba;
- Para amostras de composicao fisico-quimica
e microbiolégica (CBT), adicione leite até o
nivel indicado no frasco; ¢ Lave com agua corrente a ° Todos os caminhdes tém um dispositivo para guarda e
 Quando o azidiol vier na forma liquida ﬁonta da mangueira antes protecao da ponteira, da conexao e da régua de medicao
adicionar de trés a quatro gotas na - de conectar ao resfriador de do volume de leite;
de CBT; leite do produtor;

¢ Nao toque no leite para evitar contaminacao da amostra;

- Tampe o frasco e realize movimentos suaves
de inversdo. Essa agdo é necessaria para diluir
o conservante e homogeinizar a amostra.
Apds 20 minutos, repetir o movimento.

¢ Lave as maos e utensilios utilizados nesta operacdo, com
detergente neutro.
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Faca o transporte das amostras
adequadamente

- Todo agente de coleta deve possuir
uma caixa isotérmica ou uma
geladeira apropriada de facil limpe-
za para transporte de amostras. Além
de local apropriado para guardar os
materiais usados na coleta;

- Mantenha a caixa térmica sempre
fechada para ndo perder o frio;

- Utilize gelo reciclavel na caixa,

- A temperatura da caixa ndo deve ultrapassar os 7°C durante
0 percurso;

- As amostras hao podem ser congeladas.

Importante:

- Os gelos devem ser preparados conforme instrucao na emba-
lagem (numero de horas no freezer necessarias para o conge-
lamento do gel). Em casa, o agente de coleta deve verificar o

ponto de congelamento antes de sair para fazer as rotas;

- As caixas térmicas, grades, gelo e frascos estao disponiveis no
almoxarifado da unidade industrial ou posto de coleta,

- Os materiais que chegarem danificados ao laboratdrio serdo
substituidos, e a nota emitida contra o agente de coleta.

Numero de ixa tarmi
et s Caixa térmica
Ate 20 i
produtores 24 litros
Acima de 20 45 litros
produtores

Coleta da amostra em
tanque de imersao

¢ Pegue um frasco e identifique
o produtor,

e Higienize as maos e utensilios
utilizados;

« Agite o leite pelo tempo sufi-
ciente para homogeneizacao.
Agite todos os latdes;

¢ Verifique a temperatura
de cada tarro, a qual deve ser
no maximo 7°C. Caso exista
diferenca entre eles, anote a
maior temperatura no CDEL. Se
a temperatura estiver fora do
padrao, identifique na docu-
mentacao do produtor e nao
carregue o leite,

¢ Faca o teste de alizarol indi-
vidualmente nos latées (veja
procedimento na pagina 15);

e Nao colete o leite em caso de
alteragoes na analise. Toda nao
conformidade deve ser registra-
da no campo de observacdes do
CDEL;

¢ Colete uma sub-amostra de
cada latao (de 100ml) e transfira
para o recipiente (de aco inox)
para realizacao da coleta de

Sl o AU amnaas .ol A
analise de leite e coleta de amostras | 19

amostra composta dos latoes;

Transfira para o frasco de con-
tra prova e identifiqgue no CDEL
0 compartimento no qual o leite
deste produtor sera carregado;

Para amostras destinadas as
analises microbioldgicas,
utilize frascos esterilizados e
fornecidos pelos laboratérios
(veja como retirar a amostra na
pagina 16);

Cologue a amostra na cai-

° xa isotérmica ou geladeira

apropriada (veja como fazer
0 transporte das amostras na
pagina 18);

Faca a medicao do volume
do leite com a régua graduada
e propria para latées. Anote a
guantidade no CDEL;

Limpe a régua antes e depois
da utilizacdo, enxugando-a com
papel-toalha;

Efetue a succao do leite de
cada latao, verificando a higieni-
zacao da mangueira de succao,
para evitar a contaminacao do
leite.



Inspecao
Ao chegar a fabrica ou ao posto de coleta, o
caminhao serd inspecionado. Ele ndo deve
apresentar:

° Sujeira grossa, como barro;

* Vazamento de leite;

¢ Rachaduras/fissuras;

¢ Borrachas de vedacado ressecadas ou rachadas;

¢ Residuos de leite na mangueira de coleta;

¢ Residuos no tanque isotérmico.

Temperatura

O leite deve ser entreque em caminhées
com tanque isotérmico. A temperatura
do leite deve ser igual ou inferior a 10°C.
Esse padrao é exigido pela Instrucdo Nor-
mativa (IN 51) do Ministério da Agricultura,
Pecudria e Abastecimento (Mapa) e sequido
rigorosamente pela Brasil Foods. No caso
de leite com temperatura entre 7°C e
10°C, o setor de Originacao e Transporte
sera avisado com o objetivo de trabalhar
na melhoria do resfriamento do leite
de produtores, buscando a identificacdo de
possiveis ndo conformidades.

Pesagem

O veiculo serd pesado antes da descarga.
Apds, 0 agente de coleta sera informado
guanto a linha de descarga a ser utilizada.
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Entrega das amostras

O agente de coleta deve entregar todas as amos-
tras etiquetadas e resfriadas na caixa isotérmica
com gelo reciclavel para o analista da unidade. E
fundamental que as contra provas sejam identifi-
cadas com o codigo de barras para que o labora-
tério possa registrar a entrega no sistema através do
leitor de codigos de barra. O transportador devera
indicar no CDEL o tanque no qual o leite do pro-
dutor foi carregado, para que, em caso de ndo
conformidade, a amostra seja analisada. O analista
ird conferir a temperatura das amostras que
deve ser abaixo de 10°C. Também sera conferida
a entrega das amostras para analise microbioldgicas
(CCS e CBT). Apds conferéncia, o agente de coleta
receberd a mesma quantidade de frascos vazios e
limpos para realizar as proximas coletas de amos-
tras diarias.

. entrega do leite cru e !as amostras | 23

Ocorréncias
Serao documentadas no boletim “Plataforma [
de Recepcao — Agente de Coleta” as ocor- '
réncias e informacoes da descarga. Preste
atencdo para que vocé e os produtores em
gue a coleta tenha sido feita, ndo tenham
prejuizos e nem sejam responsabilizados por
erros de coleta. Confira as principais ocor-
réncias em que vocé pode ser penalizado:

Diferenca de volume do leite: divergéncia
entre o volume anotado no CDEL e o volume

descarregado fisicamente;

Alizarol e temperatura: sempre que hou-

ver rejeicao de carga por temperatura e/ou
alizarol, o transportador sera responsabiliza-
do, pois estes testes devem ser realizados a

campo para triagem do leite;
O que é? Crioscopia significa o
ponto de congelamento do leite,

Crioscopia: identificacdo de crioscopia fora normalmente medido em graus
do padrdo na hora da descarga do leite. O Celsius (°C) ou Hortvet (°H).
agente tera desconto se faltar contra prova O ponto de congelamento mini-
o mo exigido pelo Mapa, pela IN
ou se apresentar amostras sem condicoes de 51 éde - 0,530 °H (-0,512 °C).

analise. Sera solicitado ao agente que assine
um termo de responsabilidade/ciéncia pelo
desconto da carga de leite comprometido.

Limpeza

Apos o término da descarga do leite, o cami-
nhao passara pelo processo de limpeza dos
tanques. Diariamente, eles sdo limpos com
solucao alcalina. J& uma vez por semana, a
limpeza é feita com solucao alcalina e acida.




Laboratorio externo
O laboratorio emitira eletro-
nicamente os resultados das
analises do leite cru dos
produtores da BRF. Os dados
serdo armazenados e dispo-
nibilizados no sistema da em-
presa, chamado de Sistema
SAP/R3.

'

4 b

Acompanhamento ao
produtor

Propriedades que tiverem o
resultado das analises do

leite fora dos padroes rece-
berdo acompanhamento da
equipe técnica da BRF. Essa
€ mais uma razao para que
a coleta das amostras seja
feita de forma adequada,
pois amostras nao confiaveis
poderao gerar transtornos
para os produtores.

O monitoramento das analises sera realizado
com acompanhamento periédico dos seus
resultados e rastreabilidade, em caso de
ocorréncia de ndao conformidade. Principais
nao conformidades que serdo monitoradas:

Temperatura
No momento da coleta do leite, o agente
deve advertir o produtor que estiver com a
temperatura acima do padrao, que deve ser
de até 7°C para tanques de imersao e de
no maximo 4°C para tanques de expan-
/séo. Leite com temperaturas acima destes
padroes ndo deverao ser carregados, e as ndo
conformidades deverdo constar no CDEL para
gue 0s técnicos de campo possam visitar os
produtores com problema.




., Taggye e
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Presenca de residuos de antibioticos
A unidade receptora do leite fard a andlise do
produto entregue para verificar a presenca de
residuos de antibioticos no leite. Como é
feito o controle:

° Anaélise de todos os compartimentos do caminhéo;

¢ Identificacdo do compartimento com a pre-
senca de residuos de antibiéticos;

¢ Identificacdo do produtor causador do
descarte do leite, através da rastreabilidade das
contraprovas;

° Na falta das amostras e da impossibilidade de
identificar o produtor, o valor do volume do
leite descartado sera descontado do agente
de coleta;

* O desconto sera efetivado ao responsavel,
podendo ser o produtor ou o agente de coleta;

° Sinalizacao no sistema da BRF para que o
desconto seja realizado;

¢ Serd solicitado ao agente de coleta ou ao produ-
tor que assine um termo de responsabilida-
de pelo desconto da carga de leite que estava
comprometida;

¢ O leite com a presenca de residuos de antibiéticos
sera descartado.

Crioscopia

A unidade receptora do leite fard a andlise
do produto entregue para verificar o indice
crioscopico do leite.

Como é feito o controle:

* Identificacdo do compartimento com alte-
racao na crioscopia;

¢ Identificacdo do produtor causador do
descarte do leite, através da rastreabilidade
das contraprovas;

¢ O desconto sera efetivado ao responsa-
vel, podendo ser o produtor ou o agente de
coleta;

° Na falta das amostras e da impossibilidade
de identificar o produtor, o valor do volu-
me do leite descartado sera descontado do
agente de coleta;

* Sinalizacao no sistema da BRF para que o
desconto seja realizado.
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Contagem Bacteriana Total (CBT) Teor de Gordura AnpsTE S8 iS4 30%C
O produtor de leite receberd o resultado da CBT da sua O teor de gordura do leite deve ser de, no minimo, 3%. EKC 3
propriedade através de laudo impresso. Caso o resultado da Por essa razao, é importante que o agente de coleta ligue o

amostra de CBT esteja fora da legislacdo atual (IN 51), o técnico agitador nos tanques de expansdo e mexa dez vezes no

da regido orientara o produtor quanto ao manejo do reba- tanque de imersao.

nho, utilizacdo dos equipamentos e higiene pessoal. E impor-

tante que o agente de coleta ndo contamine os frascos e Exemplo: o agitador do tanque de expansao parado durante

materiais utilizados para coleta, com o objetivo de nao alterar 12 horas apresentara na camada superior o indice de gordura

o resultado da amostra. perto de 7% e na camada inferior, de 0,5%.

Contagem de Células Somaticas (CCS) Alizarol

O produtor de leite recebera o resultado da CCS da sua pro- ¢ O leite devera passar no teste de alizarol realizado no cam-

priedade através de laudo impresso. Caso o resultado da amos- po, sem formacao de grumos;

tra de CCS esteja fora da legislacao atual (IN 51), o técnico da

regido orientara o produtor quanto ao manejo do rebanho, ¢ Quando o leite apresentar ndo conformidade na analise do e iR
utilizacdo dos equipamentos, controle e tratamento da mastite. alizarol, ele nao deve ser coletado na propriedade. O descarte mﬂ
Para nao interferir no resultado da amostra de leite, este devera desse produto é de responsabilidade do préprio produtor;

estar bem agitado.
¢ O agente de coleta deve informar no CDEL o ndo carrega-

A partir de julho de 2011, os novos padrdes de qualidade para mento do produto. A informacao devera ser repassada ao
o leite nas regides Sul, Sudeste e Centro-Oeste é: técnico responsavel pelo produtor;
De Para . 2 .
e O produtor devera ser orientado pelo técnico sobre os cui-
ccs 750 mil UFC 400 mil UFC . : b . :
dados de resfriamento do leite, higiene e manejo do rebanho;
CBT 750 mil UFC 100 mil UFC
UFC (Unidade Formadora de Colénia) o Em caso de rejeicdo na plataforma de recepcao por problemas
de alizarol, a responsabilidade sera do transportador,
Teor de Proteina sendo a carga rejeitada cobrada do préprio.

O teor de proteina do leite deve ser de, no minimo, 2,9%.
Por essa razao, é importante que o agente de coleta ligue o
agitador nos tanques de expansao e mexa dez vezes no
tanque de imersao.



Para que toda a cadeia produtiva do leite saia ganFando €im- .
prescindivel que vocé, ‘agente de de coleta, fa;ga a: sua parte. A'BRE
conta com o seu trabalho para que a co‘leta do’’ tErte-se/a feita .
adequadamente. Dessa.forma, nem vocé e-nem’o produtor sai-

. rao pre]udlcados durante’o | procesSo de anallse e remuneraggo S
pelo Ielte m‘ﬁ'egue a mdust?'la

“ Em casb de davida, prqure oriehtagao tecn;ca na,.umdade
’fabn{,pu no pos;o de coleta. A BRF dlspomb
quallflcados parg ffolaborar com a excalen'f' ia no.ie\u trabalho

__Atéa p‘tp;x:maf &
Bras:l Foods (BRF)
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